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SFESMAK YTMATEKA
1.SUNUM (B
1.1. ACIKLAMA

Bu dokiiman MKY serisi Planet Mikserler hakkinda ihtiyaciniz olacak temel kuru-
lum, kullanim, glvenlik, temizlik ve hijyen, ariza bulma, bakim, garanti bilgileri ve
iletisim bilgilerini kapsamaktadir.

Daha detayli bilgi icin teknik servislerimize basvurabilirsiniz.
1.2. UYARILAR VE ISARETLER

Kullanim kilavuzu ve makineniz Gzerinde bulunan uyari ve talimatlarin aciklamala-
rl.
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@ BILGILENDIRME

BU ISARET ILE BIRLIKTE SUNULAN VERILER, BILGILENDIRME AMAGLIDIR

<& BAKINIZ

DAHA DETAYLI BILGI iGIN iSARET EDILEN YERE BAKINIZ

TEHLIKE

>

BU ISARETI GORDUGUNUZ YERDE TEHLIKELI BIR DURUM VARDIR. KURALLARA
UYMAZ iSENiz OLEBILIR VEYA YARALANABILIRSINiz

ELEKTRIK TEHLIKESI

>

BU ISARETI GORDUGUNUZ YERDE ELEKTRIK GARPMA VEYA YAKMA TEHLIKESI
VARDIR

KOL VEYA VUCUT DOLANMA TEHLIKESI

>

KOL VEYA VOCUDUN DONEN VEYA HAREKET EDEN YERE DOLANMA TEHLIKESI
VARDIR

KULLANIM KLAVUZU

I

MAKINENIZ iLE iLGILi HICBIR ISLEM YAPMADAN ONCE KULLANIM KILAVUZUNU
OKUYUNUZ VE ANLAYINIZ
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2. Giris @
2.1. TANIMLAMA

MKY Serisi Planet Mikserler, kiicuk ve orta Olcekteki firin, pastane, pizza firinlari,
hastane, otel, yemekhane, okul, yurt, lokanta ve diger endustriyel mutfaklarin ha-
mur yogurma, krema ve cesitli sos hazirlama, yumurta ¢irpma gibi ihtiyaglarini
karsilamak amaciyla 6zel olarak tasarlanmistir. MKY Serisi Mikserler u¢ hizlidir.
Butonlar yardimiyla hiz se¢imi MKY Serisi icin dusuk devir, orta devir ve ylksek
devir olarak yapilabilmektedir.

MKY Serisi Planet Mikserler,

e Paslanmaz olan kazanlari ve gida isleme aparatlari ile hijyeniklerdir.
e Sokllebilen kazani sayesinde temizlemede kolaylik saglarlar.

e Kazan ve kapaktaki ara kilitteme mekanizmasi ile guvenlidirler.

e Kolay kullanimh panolar ile calisma rahatligl saglarlar.

e Yikseltilmis ayaklari ile temizlemede kolaylik saglarlar.

Kullanma Kilavuzu -3-
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A— Kontrol Paneli

C B- Kazan Hareket Kolu
C- Govde

D- Ana Salter

E- Paslanmaz Kazan

F- Yogurucu (Kanca)
G- Cirpic
H- Kangtinci (Kiirek)

** Koruyucu kapak gosterilme-
migstir

F G H
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2.3. APARATLAR

Planet Mikseriniz ile birlikte size U¢ adet isleme aparati verilir. Bunlar Kanca
(Yogurucu), Kirek (Karistirict) ve Cirpicidir. Kanca, ekmek, pizza, borek ve ¢oérek
hamurlarini yogurmak igin idealdir. Kirek daha ¢ok mayonez, krema ve sos
hazirlama islemlerinde size yardimci olur. Cirpici ise, yumurta, cesitli sos ve krema
¢irpmak icin kullanabileceginiz bir aparattir.

3. KURULULM (B

Makinenizin kurulumunu mutlaka kalifiye kisi yada kisilere yaptiriniz.
3. 1. BOYUTLAR, AGIRLIK ve HACIM

Bu veriler bilgilendirme amachdir.

Sekil 1 - MD Serisi Planet Mikserin Profil Gérlintlsu

2.2. MODELLER

MKY 300U T:
MKY 360U T:
MKY 400U T:
MKY 430U T:
MKY 450U T:

MKY 300U T:
MKY 360U T:
MKY 400U T:
MKY 430U T:
MKY 450U T:

Kazan Hacmi 18 litre, Ui¢ hizli planet mikser 380V
Kazan Hacmi 28 litre, Ui¢ hizli planet mikser 380V
Kazan Hacmi 39 litre, Ui¢ hizli planet mikser 380V
Kazan Hacmi 49 litre, ¢ hizli planet mikser 380V
Kazan Hacmi 49 litre, iki hizli planet mikser* 380V

Kazan Hacmi 18 litre, hiz siiriiciilii planet mikser 220V
Kazan Hacmi 28 litre, hiz siiriiciilii planet mikser 220V
Kazan Hacmi 39 litre, hiz siiriiciilii planet mikser 220V
Kazan Hacmi 49 litre, hiz siiriiciilii planet mikser 220V
Kazan Hacmi 49 litre, hiz siiriiclli planet mikser* 220V

)

Size makineniz ile birlikte (i¢ adet aparat (kanca, kiirek ve girpici) verilmekte-

dir. Bu aparatlar yogurma, karigtirma ve girpma eylemleri igin siniflandinimigtir

Modeller | MKY 300 MKY 360 MKY 400 MKY 430 MKY 450
Boyutlar
(cm) 68X98X122 68X98X122 73X101X1125 73X101X125 | 93X110X142
enxboyxyu
kseklik
Brat Ha- 0,81 0,81 0,92 0,95 1,45
cim (m3)
Paket
Agirhk 197 209 220 241 280
(kg)
Tablo 1 — Modeller ve Boyutlar
3.2. TASIMA

Makineniz, ayaklari altina forklift girecek sekilde tasarlanmistir. Forkliftin paletlerini
makinenin 6n ve arka ayaklari arasina sokunuz. Makinenizin agirlik merkezi,
govdenin arka tarafindadir, forklifti yerlestirirken bu noktayi dikkate aliniz.

Makineyi, paletle yada forkliftle tasirken, makinenin devrilmemesi igin
A gerekli tim dnlemleri aliniz. Agirhk merkezi, makine gévdesinin arka
tarafindadir
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5 .
SFESMAK ITMATEKA
A Makineyi kesinlikle yerden siiriikleyerek tasimayiniz

tini, saatin tersi ybnde c¢alistirmayiniz

3.3. YERLESTIRME
e Makinenizi duz bir zemin Uzerine oturtunuz.
e Makineniz yliksek hizda ¢alisirken bile, makinenizin sabit oldugundan emin
olunuz.
3.4. ELEKTRIK BAGLANTISI
o Makinenizin elektrik baglantilarini mutlaka konusunda uzman kisilere yapti-
riniz.
e Elektrik sisteminizin voltajinin, makinenizin etiketindeki elektrik voltaji ile
ayni oldugundan emin olunuz.

Makinenizi, hijyenik bir ortamda ¢alistirmaniz insan ve gevre saghgi
acisindan ¢ok 6nemlidir. Bu sebeple makinenizi nemli, kirli, yagl,

@ Zaman saati, saat ile ayni yone cevrilerek kurulmaktadir. Zaman saa-
@ tozlu v.b. ortamlarda calistirmayiniz

4.2. KONTROL PANELI

MD SERISI E D

fo o)
/ \
|

4
A

[

- A A—Zaman Saati
\ B- Dilgiik Hiz/Acma Butonu
lo C- Orta Hiz/A¢ma Butonu

A Makine sari/yesil kablo ile topraklanmalidir
Modeller
Ozellikler MKY MKY MKY MKY MKY
300U t 360Ut 400U t 430U t 450U t
Motor 1,1-1,5- 1,1-1,5- 1,1-1,5-
(kw) 185 L85 L85 1,5-2,0-2,5 1,0-1,7
MKY MKY MKY MKY MKY
300U t 360U t 400U t 430U t 450U t
Motor
1,5 1,5 1,5 1,5 1,5
(kw)
Tablo 2 - Motor Ozellikleri

4. KULLANIM, GOVENLIK (%
4.1. CALISMA

e Kazana, makine kapasitenizi agsmayacak sekilde islemek istediginiz miktar-
da malzeme koyunuz ve makinenizi fise takin. Kapasiteler icin (C?Tablo 3).
e Ana salteri aciniz (C?Sekil 1).

e Kontrol panelindeki zaman saatini (C?Sekil 2) saga cevirerek galismak
istediginiz slireye ayarlayiniz. Zaman saati saat yoniine cevrilerek kurulmak-
tadir, kesinlikle aksi yone calistirmayiniz.

e Acma butonuna basarak makineyi calistiriniz (C?Sekil 2).

e Hiz ayarini agma butonlarindan herhangi birisine (C?Sekil 2) basarak yaplI-
niz.

D- Yiiksek Hiz/A¢ma Butonu
E- Kapama Butonu

SPEED 1

|
/ SPEED 2

| STOP SPEED3 |

Sekil 2 - MD ve MV Serisi Kontrol Panelleri

4.3. HIZ AYARI YAPMA
MKY Hm Serisi Planet Mikserlerde makine Uzerinde bulunan kontrol panelinden
hiz ayari secimi yapilabilmektedir (C?Sekil 2). MKY Ut Serilerinde algak, orta ve

yuksek seviyede makinenizi ¢alistirabilirsiniz. S6z konusu hiz kademelerinden size
uygun olanini malzemenizi de gézéntnde bulundurarak seciniz

4.4. DURDURMA
e Makinenizi durdurmak icin sadece kapama butonuna basmaniz yeterlidir
(T sekil 2).

e Zaman ayarl calisiyor olsaniz bile sadece kapama butonuna basiniz ve
ardindan ana salteri kapatip makinenizin figini prizden ¢ekiniz. Zaman saa-
tini kesinlikle kuruldugu yonun tersine ¢alistirmayiniz.
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4.5. KAZANI DOLDURMA VE BOSALTMA
4.5.1. DOLDURMA

e Kazani asagl konumdayken doldurunuz. Eger kazan yukarida ise, indirmek
icin, kazan hareket kolunu kullaniniz.

e Kazani doldurmadan énce kazan iginin ve isleme aparatinin temiz oldugun-
dan emin olunuz.

e Kazana, makine kapasitenizi agsmayacak sekilde islemek istediginiz miktar-
da malzeme koyunuz. Makine kapasiteleri icin (C?Tablo 3).

4.5.2 BOSALTMA
Makinenizin durdurma talimatini uygulayiniz (C?Madde 4).
Makinenizin ana salterini kapatip, fisini prizden cekiniz.
Kazan kaldirma kolu yardimiyla, kazani asagi indiriniz.
Hijyenik bir aparat yardimiyla karisimi bosaltiniz.
4.6. GALISMA KAPASITELERI
Makinenizin ¢calisma kapasitesi asagidaki faktorlere dayanir:

e Malzemenin yapisi

e Ortam degiskenligi

e Ortam sicakhg

e Karisimin niteligi

Bu bilgiler tamamen bilgilendirme amaclidir.

SFESMAK YTMATEKA

4.6. GUVENLIK

Makineniz ile ilgili olasi tehlikeli durumlar, ezilme, makaslama, yakalama ve carp-
madir. Govde ve kazan arasindaki boslukta yakalama tehlikesi, kazan sabit oldu-
gundan yoktur. MKY Serilerinde hareketli karistirici ¢atalin kapladigl hacimde ezil-
me, makaslama, yakalama ve carpma tehlikesi koruyucu kapak ile bertaraf edil-
mistir. Koruyucu kapak, ara kilitleme mekanizmasi sayesinde guvenli ¢calisma ola-
nagl sunar. Bu sayede kapak acilir agiimaz makine duracaktir.

A Makineniz ¢aligir durumdayken arka kapagl agmaya ¢alismayiniz

.g Makinineniz ¢aligir durumdayken, makinenizin kazanina ve hareketli
aparatina kesinlikle dokunmayiniz (MD Serileri i¢in gegerlidir)

5. TEMIZLiK, HUYEN (%

e Makinenizi temizlemeye, makine ile isiniz bittikten sonra baslayiniz ve te-
mizligi, makineniz ¢alismaz durumda iken yapiniz.

e Temizligi yapmadan dnce makinenin elektrik baglantisini mutlaka kesiniz.

e Kazan hareket kolunu kullanarak, kazani asagl konuma getiriniz. Kapak
sikma kollarini gevseterek kapagi aginiz ve igini nemli bir bezle temizleyiniz.

e Kazanin iginde kalan malzemeyi tamamen siyirip aliniz.

e Kancanin, kiregin veya ¢irpicinin ézellikle altta kalan kisimlarda malzeme
kalmadigina emin olunuz.

e Koruyucu muhafazayl gerekirse temiz bir aparatla, sonra nemli bir bezle

temizleyiniz

e Kazan ve isleme aparatlari disindaki bolgeleri nemli bir bezle ginluk olarak
siliniz.

e Makinenin arka tarafindaki havalandirma bosluklarini en fazla ayda bir kere
temizleyiniz.

e Makineyi kesinlikle tazyikli suyla yilkamayiniz.
e Makinenizi tekrar ¢alistirmaya, tamamen kuruduktan sonra baslayiniz.

Temizlige baglamadan makinenizi kapatiniz ve makinenizin figini
prizden gekiniz

Makineniz galisir durumda iken kesinlikle makineyi temizlemeye
galismayiniz

Malzemeler Aparatlar Birim 3'\35\( 'ggg 'Xlgg 'Xlgg
Ekmek (% 60 su) Kanca Kg (Un) 5 7,5 10 15
Pizza (% 40 su) Kanca Kg (Un) 4 6 8 12
Puf Béregi Kanca Kg (Un) 4 6 8 12
Kek Kanca Kg (Un) 5 7,5 10 15
Biskivi Kanca Kg (Un) 4 6 8 12
Mayonez Karek Lt 10 15 20 30
Yumurta Cirpici Adet 30 45 60 920

Tablo 3 - Galisma Kapasiteleri

Makinenizi kesinlikle tazyikli suyla yikamayiniz

>| > B
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6. ARIZA BULMA (B

N

MATEKA

¢

Anza

Muhtemel Nedeni

Yapilacak islem

Makine
calismiyor

Fis takili olmayabilir

Fisi prize takiniz

Govdenin sol tarafinda bulunan
ana salter acik olmayabilir

Ana salteri agmak icin salter
digmesini “0” konumundan “I”
konumuna getiriniz

Zaman saati surekli veya zaman
ayarli calisma konumlarindan
birine ayarlanmis fakat, start
butonuna basiimamis olabilir

Zaman saatini ayarladiktan
sonra start butonuna basiniz

SFESMAK YTMATEKA

8. GARANTI BIiLGILERI

N:% ve MV Serisi Planet Mikserler, isgilik ve montaj hatalarina karsi iki (2) yil garan-
tilidir.

Kullanim hatalar, sonucu ortaya c¢ikan ve/veya cikabilecek hicbir zarar ve/veya
kayiptan TOPALOGULLARI MAK. SAN ve TIC AS. sorumlu tutulamaz.

9. SATIS NOKTALARI

Makineden
anormal
sesler geli-
yor

Kanca, kiirek yada ¢irpici, dén-
mesi gereken yonUn tersi ydnde
donuyor olabilir

isleme aparatiniz, her zaman
kazan icinde saat yonlnde,
kendi ekseninde ise saat yonu-
nln tersi yonde dénmektedir.
Dénus yonuni kontrol ediniz
ve eger dogru degilse fisteki
herhangi iki faz kablosunun
yerini degistiriniz

Kazan hasar gérmus olabilir

Makineyi durdurup fisini priz-
den ¢ekiniz ve kazani el ve
gozle kontrol ediniz

Kazan i¢ine yabanci cisim dus-
mus olabilir

Makineyi durdurup fisini priz-
den c¢ekiniz ve kazaninizin igin-
de yabanci cisim olup olmadigi-

ni kontrol ediniz

iL SATIS SIOKTA' ADRES ILETiSIM
_ sHowroom | Bahrive Cad. No:105 Tel: +90 212 2979913
ISTANBUL MERKEZ Kasimpasa Beyoglu Fax: +90 212 2979915

34440 istanbul
Cerkezkoy Organize

. o . Sanayi Bolgesi Karaa- Tel: +90 282 758 37 32

TEKIRDAG FABRIKA gag Mah.10.Sokak Fax: +90 282 758 38 01
No:9 Kapakli Tekirdag

Tablo 5- Satis Noktalan

Gug¢ yeter-
siz olabilir

Fis dogru takilmamis olabilir

Fislerin dogru takilip takilmadi-
gini kontrol ediniz ve gerekirse
dizeltiniz

Fisin icindeki kablolar kopmus
ve/veya faz eksik geliyor olabilir

Gerekirse makinenizin figini
acarak kablolarda herhangi bir
sorun olmadigini dogrulayiniz

Tablo 4 — Ariza Bulma — Neden Tablosu

7. BAKIM

Makinenizin kazanini asagl ve yukarl ydonde hareket ettiren kollarda zamanla zor-

lanma hissederseniz, kazan kolu millerini gres yag ile yaglamaniz gerekecektir.
Bunun disinda yapmaniz gereken herhangi bir bakim islemi yoktur.
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TOPALOGULLARI MAK. SAN. VE TIC AS., dnceden haber vermeksizin driinleri iizerinde degisiklik yapma hakkini sakli tutar.
Bu kitapgikta kullanilan teknik bilgiler, resimler, dlgiler, calisma kapasiteleri ve illiistrasyonlar tamamen bilgi verme amaglidir.
Olusabilecek tipografik hatalardan firmamiz sorumlu degildir.
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